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Eindejaarsbrochure
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Antwerpsesteenweg 330 
2500 Lier

u

Voor Reservaties of inlichtingen:

Tel. 03/489.13.00

Fax. 03/480.09.33

e-mail: zuid-west@telenet.be

www.zuid-west.be

Allereerst wensen wij onze klanten een zalig kerstfeest en een succesvol nieuwjaar toe.
Culinaire groetjes, het Zuid-West team.

Feestelijke nieuwjaarsbrunches                                              
vrijdag 1 en zondag 3 januari 2010 met muzikale omlijsting 

10:30 tot 14:30u

Ontbijtbuffet
Diverse eiergerechten, chippolata’s, gerookt spek, wentelteefjes,  

divers beleg, zoet beleg, pistolets, sandwiches, croissants, koffiekoeken,...
Koffie, thee, chocolademelk, diverse fruitsappen

f

Koud Buffet
Zalm Belle-vue, assortiment van gerookte vis, tomaat garnaal, oesters , 

wildpasteien met uienconfituur, gandaham met meloenparels, gerookte eendenborst met 
veenbessendressing, visterinne, gevulde eitjes, carpaccio van runds met parmezaan. 

Diverse groentjes, aardappelsalade, sausjes,...
f

Aperitief van het huis
f

Soep
Doperwtjessoep op grootmoeders wijze

f

Warm buffet
Hertenragoût met wildgarnituur en knolseldergratin

Kabeljauwhaasje met gewokte bladspinazie, mousselinesaus en aardappelpuree.
f

Dessertenbuffet
Flensjes met appelsiensausje, chocolademousse, tiramisu, verse fruitsalade, 

javanais, appelstrüdel met  roomijs, nieuwjaarsbisquit, pallet van Franse kazen.
f

Prijs: 36,00 € 
Prijs per kind : 18,00 € ( 8 tot 12 jaar ) , 9,00 € ( 3 tot 7 jaar ) 

All-in drankenformule: 16,00 €
De all-in drankenformule omvat, vanaf het aperitief, doorlopend, witte en rode huiswijnen,

lichte bieren, frisdranken, waters en koffie bij het dessert
(Deze formule is tot en met de koffie en enkel per tafel verkrijgbaar).

Nieuwjaarsmenu
van 1 tot 15 Januari 2010

Ouverturehapje
f

Gegratineerde oesters met Belgisch lof en grijze garnaaltjes
f

Consommé van rivierkreeftjes met kervel, getint met “Tio Pepe”
f

Hertenkalfnootjes “Fine Champagne” met doperwtjesmousseline, 
doyenne peertje gevuld met veenbessen en amandelkroketjes

f

Chocolade moelleux met Engelse room en frambozencoulis
f

Prijs: 39,00 €

Voor uw reservatie van oudejaarsavond vragen wij u vooraf te betalen. 
Voor de brunches vragen wij bij reservatie vanaf 10 personen een voorschot van 10 € pp.

Dit kan contant ter plaatse in de zaak of door middel van overschrijving op rekeningnummer  645-1520942-17



Réveillon
Veilig én in stijl naar 2010

Aperitief: 19.00 uur - Diner: 19.30 uur

Champagne-aperitief met culinaire fantasietjes
( gestrekte scampi met espuma van curry , kreeftencappucino, gegratineerde oester met Brussels lof en grijze garnaaltjes )

f

Koud buffet
Kreeft Belle-vue, gepocheerde zalm, gerookte zalm - heilbot en forel, cocktail van grijze 

garnalen, oesters, sushi, gamba’s met rijstgarnituur, visterinne, ganda - en beenham op klem, 
gerookte eendenborst met veenbessendressing, mousse van wild met gelei van 

jeneverbessen, pralines van ganzenlever, wildpasteien met uienconfituur, carpaccio van runds 
met parmezaan, terinne van fazant met witloofchutney, rozijntjes en balsamico.

Diverse groentjes, pasta- en aardappelsalade, sausjes en broodassortiment.
f

Warm buffet
Staartvis “Bonne Femme”, witte wijnsaus met spek, sjalotjes en kasteelaardappelen

Tongrolletjes op Normandische wijze met torentjes van aardappelpuree
Hindennootjes “Grand Veneur” met aangepast wildgarnituur en knolseldergratin

Parelhoenfilet gevuld met boschampignons en pistachenootjes, sausje met oude port en amandelkroketjes
f

Dessertenbuffet
Flensjes in appelsiensausje, crème brulée, javanais, chocolademousse, tiramisu, verse fruitsalade, diverse 

bavarois, frisse kaastaart met mango- en frambozencoulis, nieuwjaarsbisquit, pallet van Franse kazen.
f

“Sint Sylvester Symfonie”
Roomijstaart vanille-mokka met aardbeiencoulis

f

Braziliaans avontuur met huisgemaakte snoepjes
Koffie - en theebuffet met diverse zoetigheden

f

Bruisende start van het nieuwe jaar
Glaasje “bubbels” en vuurwerk in onze tuin

f

In de late uurtjes
Doperwtjessoep op grootmoeders wijze (om 01:30u.)

f

Wijnen en dranken inbegrepen tot 04.00 uur

(uitgezonderd sterke dranken en champagnes)

Dansgelegenheid  met sfeervolle muziek & Dj

 f
Prijs: 115,00 € ALL-IN

f

Extra gratis service  voor onze gasten :
Op oudejaarsnacht brengen wij u veilig thuis met onze taxidienst, dit in een straal van 20 km. 

Gelieve ons tijdig te melden welke locatie en wanneer u wenst thuis gebracht te worden.  
(Dit om lange wachttijden te vermijden). 

Feestelijke kerstbrunches
Vrijdag 25 en Zaterdag 26 en Zondag 27 december 2009 met muzikale omlijsting  

van 10:30 tot 14:30u

Ontbijtbuffet
Diverse eiergerechten, chippolata’s, gerookt spek, wentelteefjes,  

divers beleg, zoet beleg, pistolets, sandwiches, croissants, koffiekoeken,...
Koffie, thee, chocolademelk, diverse fruitsappen

f

Koud Buffet
Zalm Belle-vue, assortiment van gerookte vis, tomaat garnaal, oesters , wildpasteien met 

uienconfituur, gandaham met meloenparels, gerookte eendenborst met 
veenbessendressing, visterinne, gevulde eitjes, carpaccio van runds met parmezaan. 

Diverse groentjes, aardappelsalade, sausjes,...
f

Aperitief van het huis
f

Soep
Consommé van bosduif met kruidenflensjes

f

Warm buffet
Gemarineerde everzwijnfilet met wildgarnituur, bordelaise saus en amandelkroketjes

Tongrolletjes met een sausje van grijze garnalen en torentjes van spinaziepuree
f

Dessertenbuffet
Flensjes met appelsiensausje, chocolademousse, tiramisu, 

verse fruitsalade, javanais, appelstrüdel met roomijs, kerstbisquit, pallet van Franse kazen.
f

Prijs: 36,00 € 
Prijs per kind : 18,00 € ( 8 tot 12 jaar ) , 9,00 € ( 3 tot 7 jaar ) 

All-in drankenformule: 16,00 €
De all-in drankenformule omvat, vanaf het aperitief, doorlopend, witte en rode huiswijnen,

lichte bieren, frisdranken, waters en koffie bij het dessert
(Deze formule is tot en met de koffie en enkel per tafel verkrijgbaar).

Kerstmenu 
van 19 tot 30 december 2009

f

Ouverturehapje
f

Ganzenleverbonbons op een carpaccio van rode biet, een brunoise van ossenstaart, walnoten en rozijntjes 
f

Fazantenroomsoepje met shii-takes
f

Hindenfilet met strüdel van Belgisch lof, peertje in vanille, sausje getint met wintertruffel en knolseldergratin
f

Trio van chocoladebavarois met vanillebourbon en frambozencoulis
f

Prijs: 39,00 €


